
Wagyu secreto 07
Dry aged tot een mysterieus stukje rundsvlees

Carpaccio van Australische Wagyu BMS 9+
Parmezaan - pijnboompitten - rucola

Carpaccio van de week
Parmezaan - pijnboompitten - rucola

‘STEK’ tartare | 100 g
Runds - augurk - zilverui

Pastrami toast
Holstein gepekeld en gerookt - tzaziki - brioche

Gerookte zalm
Smoked by STEK - mierikswortelcrème  - rode ui  - roze peper

Garnaalkroket | 1stuk/2stuks
Gefruite peterselie - cocktail - citroen

Kaaskroket | 2 stuks
Gefruite peterselie - citroen

T O  S H A R E  O R  N O T
5,50

6
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Oester natuur | per stuk
Gillardeau n°3

Oester gegratineerd | per stuk
Gillardeau n°3 - oesterbearnaise - parmesaan

Chili Con Carne  -  MUST-TRY!
Pita broodjes za’atar - zure room -  Pimiento padron

‘STEK’ plank Deluxe
Dolce Zero  & Secreto 07
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K I D S
20

20

33

Chicken ‘STEK’
Gepaneerde kip - verse  frieten  - ketchup

Fish ‘STEK’
 gepaneerde pladijs - verse frieten -  tartaar

Kinder ‘STEK’ 
Filet Pur  - verse frieten - ketchup

tot 12 jaar! 



M E A T
48

38

36

63/pp

180g. | 65
250g. | 85

Filet Pur 
Wij gebruiken enkel de middenstukken (center cuts) van het prestigiueze
Baskische  keurmerk  ‘TXOGITXU’. 
Rundsvlees van topkwaliteit met een rijke, diepe smaak.

‘STEK’ tartare 
Runds - kwartelei - augurk - zilverui

‘Ottenburger’ 
Wagyuburger - spek - cheddar 
tomaat - sla - augurk - bbq saus of jalapeñomayonaise

Vleesselectie van de Chef. 
Uitgebalanceerde selectie runderen op basis van structuur en smaak.
Vanaf 3 personen.

PICANHA WAGYU F4 9+ | Australië

N O  M E A T
33

33

Veggie Burger
Sojaburger - tzaziki - sla - tomaat

Fish and Chips
Gepaneerde pladijs - tartaar

S I D E  D I S H E S
3
3
4
4
4
6

Verse frieten
Artisanale kroketten
Kropsla  - yoghurtdressing - rode ui
Witloof -mayonnaise - kervel
Spitskool - sweet  & spicy dressing - gebakken ui
Maiskolf -  parmesaan - kruidenboter

Alle gerechten zijn INCLUSIEF verse frieten of artisanale kroketten, mayonaise 
en een huisgemaakte saus naar keuze:

peper • champignon • vleesjus • kruidenboter met beenmerg • béarnaise (+2,00)

Extra saus: 3,00

Voor de ULTIEME smaakbeleving, bakken we ons vlees liefst bleu-chaud of saignant.

Australische Wagyu is net als deze uit Japan voorzien van een
intense marmering en geweldige smaak.
Deze dieren worden na uitgebreid gegrazen te hebben
afgevoederd met uitgebalanceerde en geselecteerde granen, 
gedurende 300 tot 500 dagen. WAANZINNIG LEKKER!

Leeftijd: Rijping:
Marmering:

Malsheid:

2020
Kleur:

Heeft u een allergie of vragen over allergenen in onze producten?
Vraag het ons. Let op, samenstelling van producten kunnen wijzigen.
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